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Des superfuits a votre disposition
Tous les elements nutritifs du fruit

Notre procédé de transformation des fruits, sous vide a température douce, permet de conserver les

éléments nutritifs de chaque fruit. En effet, les produits ne sont jamais chauffés au point de dénaturer les
molécules actives contenues dans les fruits.

Ils sont donc idéaux pour intégrer vos solutions nutraceutiques : gélules, pastilles, boissons a réhydrater,
préparations pour dessert sans sucre...
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Poudre de fruits déshydratés : e Facilité d'utilisation
800, 600 ou 500 ym
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e Large gamme de fruits
¢ Date de durabilité minimale : 18 mois
e Conditionnement : Poches 10 kg en PE/Alu/Kraft




